
AM KIRCHHOF  3 - 5  

ÖFFNUNGSZEITEN DER KÜCHE 
DI-SO: 12:00–21:00 Uhr

MONTAG RUHETAG
 

BERNKASTEL-KUES
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CUCINA & PIZZERIA

TELEFON 06531 6460

Aperitiv

Aperol1 Spritz 0,1 l 8,50
Campari1, Campari1 Orange,  
Campari1 Soda, 5cl 8,50
Sherry trocken oder  
PROSECCO 0,1 l 4,50

GrappE

Grappa DELLA CASA 2cl 5,00

Spirituosen

Malteser 2cl 3,00
Williams 2cl 3,00
Obstler 2cl 3,00
Jägermeister 2cl 4,00
Sambuca 2cl 3,00
Ramazotti 4cl 4,00
Averna 4cl 4,00
LIMONCELLO 2cl 4,00

Biere

Pils 0,3l 3,80  0,5l 5,50
Radler 0,3l 3,80  0,5l 5,50
Radler Alkoholfrei 0,3l 3,80
Weizen naturtrüb 0,5l 5,50
Weizen Alkoholfrei 0,5l 5,50

Alkoholfreie  
Getränke
Coca-Cola1,6-, Light1,6, 
Fanta1, Sprite, Spezi1,6  0,3l 3,50
    0,5l 5,50
Selters Mineralwasser 0,25l 2,70
Gerolsteiner Naturell 0,25l 3,20
Gerolsteiner Naturell 0,7l 6,40
San Pellegrino 0,7l 7,50 
Schweppes Bitter Lemon5, 
Tonic Water5, Ginger Ale5 0,2l 3,70
Apfelschorle 0,3l 3,50
         0,5l 5,50

Säfte

Apfelsaft 0,2l 3,50
Orangensaft 0,2l 3,50
Johannisbeersaft 0,2l 3,50
Traubensaft 0,2l 3,50

Antipasti / Vorspeisen

BRuschetta A           
mit Tomatenstücken und Knoblauch  7,00     

Bruschetta Parma A,G          
mit Parmaschinken und Gorgonzola überbacken  8,00     

gefüllte Pizzabrötchen A,G,3         
mit Tomatensoße und Mozzarella, 
Hinterschinken 2,3 oder Salami 1,2,3,4  8,50     

Caprese G            
Tomaten & Mozzarella mit Basilikum und Olivenöl  12,50      

Carpaccio vom Rind G

mit Ruccola, Cherrytomaten, Parmesanspänen  15,00      
   
                  
Pizzabrot mit Knoblauch A,G 

mit Tomatensauce, Oregano und Knoblauch  8,00      
 

focaccia A

mit Olivenöl, Oregano und Salz  7,00         
  

Knoblauchbaguette A,G         
4 Scheiben  4,50           

Pizzabrötchen A   3,00         

INSALATA / Salate

wahlweise mit Hausdressing, Cocktaildressing oder Essig & Öl 
 

Insalata MISTA          
mit Tomaten, Gurken, Oliven 7
grüne Peperoni, Zwiebeln  9,00          

Insalata Europa C,G          
gem. Salat mit Käse 1,3, Ei, Tomaten, Gurken, 
Hinterschinken 2,3, Zwiebeln, Thunfisch, Oliven 7  13,00     

Insalata Siziliano         
gem. Salat mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Schafskäse 3,G,  
grünen Peperoni, Oliven 7 13,00         
              
     
Empfehlung des Küchenchefs * * * * * * * * * * *

Insalata Vulcano C,G,A          
gemischter Salat im hausgemachten Brotnest mit Putenfleisch, Tomaten,  
Gurken, Zwiebeln, Ei und Parmesanspäne 3 15,50   

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

Insalata Capricciosa D,G        
mit Tomaten, Gurken, Oliven7, Thunfisch, Artischocken, 
Zwiebeln und Mozzarella  13,00       

kleiner BeilagenSalat        

gem. Salat mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln  6,00

ZUPPE / Suppen

          

Crema di Pomodoro G         
Tomatencremesuppe  6,50          

PASTA / NUDELN

wählen Sie zwischen Spaghetti oder Rigatoni (ohne Aufpreis)  
oder Tortellini (+1,00 € extra) 
alle Pastagerichte auch überbacken erhältlich (+2,00 € extra)

Napoli A            
Tomatensoße mit Basilico  10,00         

Bolognese A           
Tomatenhackfleischsoße  12,00          

al Pesto H,G,A            
Pesto mit ital. Kräutern, Knoblauch, Olivenöl  12,00     

al Aglio Olio A           
mit Olivenöl,  Knoblauch und Cherrytomaten  10,00      
    

Spinaci e Gorgonzola A,G         
Sahnesoße mit Spinat und Gorgonzola3  13,00   
    

PASTA / NUDELN

wählen Sie zwischen Spaghetti oder Rigatoni (ohne Aufpreis)  
oder Tortellini (+1,00 € extra) 
alle Pastagerichte auch überbacken erhältlich (+2,00 € extra) 

Alla Panna e Prosciutto A,G        
Sahnesoße mit Schinken2,3  13,00         

Europa A,G            
Sahnesoße mit Champignons,  
Erbsen und Tomaten  13,00          

FRUTTI DI MARE A          
mit Tomatensoße , Meeresfrüchten B,D,J  und Knoblauch 14,50     
 
Empfehlung des Küchenchefs * * * * * * * * * * * 

Bella Vita A,D,G           
Sahnesoße mit frischen Cherrytomaten, 
Zucchini und Scampis  14,50         

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

al Tonno A,D           
mit hausgemachter Tomatensoße, Olivenöl, 
Thunfisch, frischen Cherrytomaten und Pinienkerne  13,50    

alla Giulia A,G           
Sahnesoße mit Zucchini,  
Pinienkerne, Parmesanspäne 3  
und Putenbrust  14,00          
 

AL SALMONE A,D,G          
mit Tomatensoße, Sahne & Lachs D  15,00         

 

PASTA AL FORNO / ÜBERBACKENE NUDELN 

Lasagna al Forno A,G          
Hausgemachte Lasagne mit Käse 1, 3 überbacken  13,50     

CannellonI A,G           
Cannelloni mit  
Fleisch füllung und Tomatensoße  13,50        

Cannelloni con Spinaci A,G        
mit Blattspinatfüllung, Mozzarella  
und Tomatensoße  13,50          

Combinazione A,G         
eine Bolognesesoße mit Tortellini 2, 3,  
Rigatoni und Tagliatelle  13,50        

 

 

PIZZA 
 
Pizza Margherita A,G          
Tomatensoße mit Käse 1, 3  10,00         

Pizza Salami A,G           
Tomatensoße mit Käse 1, 3 und Salami 1,2,3,4  11,00      

Pizza Peperoni A,G          
Tomatensoße mit Käse  1, 3 und  Peperoniwurst1,2,3,4  11,00     

Pizza Prosciutto A,G          
Tomatensoße mit Käse 1, 3 und Hinterschinken 2,3  11,00     

Pizza Tonno A,g,D           
Tomatensoße mit Käse1, 3,  
Thunfisch und Zwiebeln  13,50         

Pizza Europa A,g          
Tomatensoße mit Käse 1, 3, Salami 1,2,3,4, Peperoniwurst1,2,3,4,  
Zwiebeln, Hinterschinken 2,3 und Champignons  13,50     

Pizza Quattro Stagioni A,g        
Tomatensoße mit Käse 1, 3, Artischocken, Champignons,  
Peperoniwurst 1,2,3,4 und frischer Paprika  13,50      

Pizza Hawaii A,g           
Tomatensoße mit Käse, 1, 3 Ananas und Hinterschinken  2, 3  12,00    

Pizza Vegetale A,g          
Tomatensoße mit Käse 1, 3,  Champignons, Artischocken, 
grüne Peperoni, Oliven7, frische Paprika und Knoblauch  13,50    

Pizza Mare Monte A,G,D         
Tomatensoße mit Käse 1, 3, Spinat, Lachs, 
Rucola, Mozzarella, Knoblauch  15,00               

Pizza Melanzane A,g          
Tomatensoße mit Käse 1, 3, frisch eingelegten Auberginen,
Zucchini, Knoblauch und Parmesanspäne 3  13,50     

PIZZA
Pizza Parma A,g          
Tomatensoße mit Mozzarella, Parmaschinken, Rucola  
und Parmesanspäne 3  14,50 

Pizza Capricciosa A,g         
Tomatensoße mit Käse 1, 3, Champignons, Peperoniwurst 1,2,3,4,  
Artischocken, Hinterschinken 2,3 und frische Paprika  13,50    
 

Pizza Frutti di Mare A,g,J,D        
Tomatensoße mit Käse 1, 3 und Meeresfrüchten  15,00      
  

Pizza Spinaci A,g           
Tomatensoße mit Käse1, 3, Spinat,  
Zwiebeln und Knoblauch  12,50

Empfehlung des Küchenchefs * * * * * * * * * * *

Pizza ´O Sole Mio A,g          
Tomatensoße mit Käse, 1,3, frischen Cherrytomaten,  
Feigen, Walnüssen, Parmaschinken, Rucola,  
Olivenöl aus eigener Herstellung und Parmesan späne3  15,00 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *     
Herstellung und Parmesan späne g 3

Pizza da Mario A,g,D          
Tomatensoße mit Käse 1, 3, Scampis, frisch eingelegten Zucchini 
und Auberginen, Peperoniwurst 1,2,3,4,  
Oliven 7, Knoblauch  14,50          

Pizza Aurora A,g           
Tomatensoße mit Käse1, 3, Steinpilzen, Speck 2,3, Rucola, Schafskäse 3,  
frischen Cherrytomaten, Knoblauch  
und Parmesanspäne3  14,50          

    

 

Carne di Maiale / Fleischgerichte vom Schwein

Schnitzel Milanese A,C

Schnitzel nach Wiener Art
gereicht mit Pommes Frites oder Kroketten  18,00     
        

Champignon Schnitzel A,C,G

mit Champignons & Sahnesauce 
gereicht mit Pommes Frites oder Kroketten 19,90     
   

Schnitzel Gorgonzola A,C,G

mit Gorgonzola & Sahnesauce
gereicht mit Pommes Frites oder Kroketten 19,90  

Petto di pollo / Fleischgerichte mit 
       Hähnchenbrust

Pollo alla Griglia A         
Hähnchenbrust Natur vom Grill mit Kräuterbutter,
gereicht mit Pommes Frites oder Kroketten & einem Beilagensalat  18,00

Pollo al Funghi A,G         
Hähnchenbrust mit einer Sahnesoße, frischen Champignons 
und Pommes Frites oder Kroketten  19,90

Petto di Pollo al Gorgonzola A,G        
Hähnchenbrust mit einer Gorgonzolasoße aus Sahne
und Pommes Frites oder Kroketten  19,90

DOLCE  /  Für unsere kleinen Gäste

Gemischtes Eis G         
wählen Sie 3 Kugeln aus Vanille, 
Schokolade, Erdbeere oder Stracciatella  3,60

Tiramisu A,C,G            
Hausgemachte Tiramisu6 nach orginal ital. Rezept  5,50     

TARTUFFO G           
Vanilleeis im Schokoladenmantel  5,50

CASSATA G 
Sizilianische Eisspezialität  5,50

Warme Getränke 

Tasse Kaffee6 3,50

Espresso6 2,60
Espresso6 Doppio 4,50
Espresso6 AFFOGATO 4,50

Latte Macchiato6,G 4,50
Cappuccino6,G 4,00

 1  Farbstoff
 2  Antioxidationsmittel
 3  Konservierungsstoffe
 4  Geschmacksverstärker
 5  Chinin
 6  Koffeein
 7  Geschwärzt
 8  Süßungsmittel
 9  Teein

ALLERGENE 

 a    Glutenhaltiges Getreide
 b   Krebstiere
 c    Eier
 d  Fisch
 e    Erdnüsse
 f    Soja
 g    Milch und Lactose
 h    Schalenfrüchte 
 (Baumnüsse)
 i    Lupine
 j    Weichtiere
 k    Sellerie
 l    Senf
 m    Sesamsamen
 n    Schwefeldioxid und Sulfite

ZUSATZSTOFFE

Offene weine

Italienische Weissweine                 0,25l                          0,50l

Frascati trocken N                                   5,90                    11,80

Pinot Grigio N                                    5,90                    11,80

Italienische Rotweine

Lambrusco lieblich N     5,90    11,80

Chianti trocken N      5,90    11,80

Nero d´ Avola trocken N    6,00    12,00

Dornfelder feinherb N     7,50    15,00 

Moselweine       0,25l    Flasche

Weingut Schloßberghof Riesling  ( trocken ) N 7,50  15,00  21,50

Weingut Schloßberghof Riesling  ( feinherb ) N 7,50  15,00  21,50

Weingut Schloßberghof Riesling  ( lieblich ) N 7,50  15,00  21,50

Weingut Schloßberghof 
Dornfelder Rosé ( feinherb ) N   7,50  15,00  21,50

Warme Getränke 

Tasse Kaffee6 3,50

Espresso6 2,60
Espresso6 Doppio 4,50
Espresso6 AFFOGATO 4,50

Latte Macchiato6,G 4,50
Cappuccino6,G 4,00

 1  Farbstoff
 2  Antioxidationsmittel
 3  Konservierungsstoffe
 4  Geschmacksverstärker
 5  Chinin
 6  Koffeein
 7  Geschwärzt
 8  Süßungsmittel
 9  Teein

ALLERGENE 

 a    Glutenhaltiges Getreide
 b   Krebstiere
 c    Eier
 d  Fisch
 e    Erdnüsse
 f    Soja
 g    Milch und Lactose
 h    Schalenfrüchte 
 (Baumnüsse)
 i    Lupine
 j    Weichtiere
 k    Sellerie
 l    Senf
 m    Sesamsamen
 n    Schwefeldioxid und Sulfite

ZUSATZSTOFFE


